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Vino di colore rosso rubino intenso con r i f lessi ancora purpurei. A l naso spiccano profumi 
di f rut ta rossa come cil iegia, fragola, lampone e mora, sentori vegetali di peperone e 
un accenno di spezie dolci come noce moscata, un accenno di cannella e pepe nero. 
L’ingresso al palato morbido e generoso, r ivela da subito la potenza aromat ica delle uve 
da cui deriva. Buon equil ibr io t ra freschezza e morbidezza, tannini elegant i e setosi, 
alcool ben integrato nella st rut tura impor tante del vino. Sentori minerali persistono 
sul f inale, r itornano piacevolmente in via gusto -olfat t iva aromi di f rut ta e spezie su un 
f inale teso e vibrante.

Temperatura di Servizio: 18/20° C.

(ROSSO INFINITO)

ITA

UVE CARMENERE 41%
 MERLOT 33%
 CABERNET SAUVIGNON 26%

UBICAZIONE VIGNETI COLLI EUGANEI

ALTIMETRIA 80/180 m s.l.m.

ESPOSIZIONE  Est/Sud-Est - Ovest

ETÀ DELLE VITI 20-22 anni

SISTEMA DI ALLEVAMENTO Cordone Speronato - Guyot

DENSITÀ DI IMPIANTO 4000 ceppi/ha

RESA 60 q.li/ha

TERRENI Marne calcaree e argil le t rachit iche

VENDEMMIA Ult ima decade di set tembre e pr ima di ot tobre.
 A mano, in casset ta.

VINIFICAZIONE Diraspatura totale delle uve, fermentazione a 28° di
 ciascuna varietà separatamente per circa 20/30 giorni.
 La fermentazione malolat t ica avviene durante la
 macerazione sulle bucce. Af f inamento di 6 mesi in acciaio 
 e di 30 mesi in cemento. Non chiar i f icato e non f i lt rato.

AFFINAMENTO 6 mesi in acciaio e 30 mesi in vasche di cemento.

ALCOOL ETILICO 14,5% vol

ZUCCHERI RESIDUI 1,3 gr/L

ACIDITÀ TOTALE 5,3 gr/L

ESTRAT TO SECCO 31,3 gr/L

PH 3,80

E MOZIONI DAL MONDO
Mer lo t  e  Cabe rnet  i n s ieme
GOLD MEDAL
2017

COLLI EUGANEI DOC
2019 ROSSO

NEL L A TR ASFOR M A Z IONE DEI  V IN I  NON VENGONO IMP IEGAT I  COADIUVANT I  D I  OR IG INE ANIM ALE.


